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MENU

Burrata affumicata, melanzane alla parmigiana e gazpacho
(zuppetta di pomodoro fredda)

Ceraucherte Burrata, Aubergine Parmigiana und Gazpacho
(kalte Tomaten-Suppe)

Smoked burrata, eggplant parmigiana and gazpacho
(cold tomato-soup)

Fregula sarda con pesto alla genovese, jus di pomodoro,
bocconcini di bufala e calamaro

Fregula (Sardische Pasta) mit Basilikum-Pesto, Tomatensol3e,
Buffelmozzarella und Tintenfisch

Fregula (traditional pasta of Sardinia) with basil-pesto, tomatosauce,

buffalo mozzarella and squids

Frittura di mare con maionese all’'aglio
Frittierte Meeresfrichte mit Knoblauchmayonnaise

Deep fried seafood with garlic mayonnaise

Spuma di yogurt con pesche all’lamaretto e crumble alle mandorle

Joghurtschaum mit Pfirsich und Amaretto mit Mandel-Crumble

Yogurt foam with peach and amaretto with almond crumble

€ 43 a persona
Abbinamento vino| Weinbegleitung| wine pairing +18€




ANTIPASTI

Tartar di manzo (100 g | 200 g) tagliata a coltello con burro e crostini di pane caldo
Handgeschnittenes Rinder-Tartar (100 g | 200 g) mit Butter und Brotcroutons

Beef tartar (100 g | 200 g) with butter and bread croutons
€ 15,00 | 27,00 71012

Arancino ripieno di formaggio Drei Zinnen e tartufo con crema carbonara

Arancino (frittiertes Reisballchen) gefullt mit Drei Zinnen-Kase und Truffel mit
Carbonara-Creme

Arancino (fried rice balls) filled with Drei Zinnen-cheese and truffle with carbonara-cream
€ 14,00 37

Burrata affumicata, melanzane alla parmigiana e gazpacho (zuppetta di pomodoro
fredda)

Geraucherte Burrata, Aubergine Parmigiana und Gazpacho (kalte Tomaten-Suppe)

Smoked burrata, eggplant parmigiana and gazpacho (cold tomato-soup)
€ 14,00 147

Salmone scottato con chutney di mango, salsa teriyaki, sesamo e riso Venere
Gebratener Lachs, Mango-Chutney, Teriyaki-Sol3e, Sesam und Venusreis

Seared salmon, mango-chutney, teriyaki-sauce, sesam and Venus rice
€ 15,00 146

Bruschetta con pane di Altamura con ricotta di bufala, olive taggiasche, pomodorini
semidry e code di gambero

Bruschetta mit halbgetrocknete-Tomaten, Taggiasca-Oliven; Buffel-Ricotta und
Garnelen

Bruschetta with sundried tomatoes, taggiasca olives; buffalo-ricotta and shrimps

€ 14,00 1247
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PRIMI PIATTI

Ravioli fatti in casa ripieni di zucchine dell’'azienda Thalhof e Provolone del Monaco,
con crema di pomodori confit e polvere di limone bruciato

Hausgemachte Teigtaschen gefullt mit Zucchini und Provolone-Kase, mit Zitronenpulver
und Confit-Tomaten-Creme

Homemade dumplings filled with zucchini and provolone-cheese, with lemon powder
and confit-tomatoes-sauce

€ 1550 7

Tagliatelle fatte in casa ai finferli freschi
Hausgemachte Bandnudeln mit Pfifferlingen
Homemade tagliatelle with chanterelles mushrooms
€ 16,00 ¥/

Fregula sarda con pesto alla genovese, jus di pomodoro, bocconcini di bufala e calamaro

Fregula (Sardische Pasta) mit Basilikum-Pesto, TomatensoBe, Buffelmozzarella
und Tintenfisch

Fregula (traditional pasta of Sardinia) with basil-pesto, tomatosauce, buffalo mozzarella
and squids

€16,50 1714

Strangolapreti al burro Trentino e Trentingrana con speck croccante
Spinat Gnocchi mit Butter, Parmesan und knusprigem Speck
Spinach gnocchi with butter, parmesan and crispy speck

€ 14,00 13712

Paccheri con zafferano, ragu di faraona e scaglie di Parmigiano Reggiano 30 mesi
Paccheri mit Safran, Perlhuhn und gehobeltem Parmesan

Paccheri with saffron, guinea fowl and parmesan cheese

€ 1550 2

Gazpacho (zuppa fredda a base di pomodoro, peperoni e cetrioli) con stracciatella di burrata,
filetti di alici marinate e crumble alle erbe

Gazpacho (kaltes Tomaten-Paprika-Gurcken Suppe) mit Burrata, Sardellen
und Krauter-Crumble

Gazpacho (cold tomato-peppers-cucumbers soup) with burrata, sards and herbs-crumble
€ 12,00 477
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SECONDI PIATTI

Costine di maiale al forno, pannocchia e patate al forno
Schweinerippchen, Maiskolben und Bratkartofflen

Pork spare ribs, corn and potatoes

€ 21,00 9”2

Code di gambero alla catalana, maionese al basilico, pomodorini e cipolla rossa marinata
Garnelenschwanze, Basilikum-Mayonnaise, Tomaten, marinierte rote Zwiebel

Shrimps, basil-mayonnaise, tomatoes, marinated red onions

€ 24 OO 2,310,12

Supreme di galletto allevato al mais, finferli, pure di patate al rosmarino
StubenkUken Supreme mit Pfifferlingen und Rosmarin-KartoffelpUree
Squab chicken supreme with chanterelles and rosemary potato puree

€ 22,00 *

Formaggio caprino alla piastra, carote glassate, miele, gel ai peperoni e panure alla nocciola
Gegrillter Ziegenkase, glasierte Karotten, Honig, Paprika Gelee und Haselnuss-Panade
Crilled goat cheese, glazed carrots, honey, pepper jelly and hazelnut breading

€ 20,00 78

Poke bowl con salsa Shoyu, avocado, semi di sesamo, edamame, tonno crudo,
cipolla croccante, zenzero marinato e riso venere

Poke bow!| mit Shoyu-Sol3e, Avocado, Sesam, Edamame-Bohnen, roh Thunfisch, knusprige
Zwiebel, eingelegter Ingwer und Venusreis

Poke bow! with shoyu-sauce, avocado, sesam, green soybeans, raw tuna, crispy onion,
pickled ginger and Venus rice
€ 1900 46112

Frittura di mare con maionese all'aglio

Frittierte Meeresfrichte mit Knoblauchmayonnaise
Deep fried seafood with garlic mayonnaise

€ 24,00 12414

Burger con pane al nero di seppia, tonno scottato, maionese al wasabi, cipolla rossa
caramellata, zucchine dell’azienda Thalhof e patate dolci fritte

Burger mit schwarzes Brot mit Tintenfisch Tinte, gegrillter Thunfisch, Wasabi-Maionnayse,
karamellisierte Zwiebeln, Zucchini und SuRBkartoffel-Pommes

Burger with squid ink bread, grilled tuna, wasabi-maionnayse, caramelized onions,
zucchini and sweet potato fires
€ 1900 347100

Cotoletta di vitello alla milanese con insalata di patate oppure patatine fritte
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat oder pommes frittes
Veal cutlet milanese with potato salad or pommes frittes

€ 19,00 57
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CONTORNI

Insalata mista
Gemischter Salat
Mixed salad
€500

Insalata di capucci con speck
Krautsalat mit Speck
Cabbage salad with speck

€ 500

Patatine fritte
Pommes Frittes
French fries
€500

Patatine dolci fritte
SuRkartoffel-Pommes
Sweet potato fries

€ 6,00 !

1. GLUTINE
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati
derivati)

2. CROSTACEI E DERIVATI
(marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

3. UOVA
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta
all'uovo)

4. PESCE E DERIVATI
(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole
percentuali)

5. ARACHIDI E DERIVATI
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

6. SOIA E DERIVATI
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

7. LATTE E DERIVATI

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte,
gelato e creme varie)

*In caso di necessita si servono alimenti surgelati.

8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi,
pistacchi)

9. SEDANO E DERIVATI
(sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati
vegetali)

10. SENAPE E DERIVATI
(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima
percentuale)

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10
mg/l espressi come SO2 )

13. LUPINO E DERIVATI
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

14. MOLLUSCHI E DERIVATI
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola,
tellina, ecc...)

** Invitiamo la gentile clientela a segnalare sempre allergie o intolleranze al personale di sala.

Coperto | Gedeck | Service € 2,00
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DOLCI

Spuma di yogurt con pesche all'amaretto e crumble alle mandorle
Joghurtschaum mit Pfirsich und Amaretto mit Mandel-Crumble
Yogurt foam with peach and amaretto with almond crumble

€ 7,00 57

Bavarese alle arachidi, caramello salato e gelato alla banana fatto in casa

Bayerische erdnusse-creme, salziges Karamell und Bananen-Eis
Peanut bavarian cream, salted caramel and banana-ice-cream
€ 750 3578

Tiramisu classico
€ 700 '3

Panna cotta ai fiori di sambuco con gelato alle fragole e menta
Holunder-Panna cotta mit Erdbeer-Minz-Eis

Elderflower-panna cotta with strawberries-mint ice-cream

€ 7,00

Tortino al cioccolato dal cuore morbido con salsa alla vaniglia (13 min)
Warmes Schokotortchen mit flussigem Kern dazu Vanillesauce (12 min)
Hot chocolate cake with liquid core and vanilla sauce (13 min)

€ 750 '3

Gelato alla vaniglia con lamponi caldi
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
Vanilla ice cream with hot raspberries
€ 550 %7

Gelato alla vaniglia affogato al caffe
Kaffee mit Vanilleeis

Vanilla ice cream with coffe

€ 450 37

Sorbetto al limone (alcolico o analcolico)
Zitronensorbet (alkoholisch oder alkoholfrei)
Lemon sorbet (alcoholic or non-alcoholic)

€ 4,50
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